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TradiƟonelle PlaƩe mit Schälchen
der verschiedenen genannten Elemente.

030 Guru Salaad

031 Kheere ka Salaad

032 Murgh Tikka Salaad  



050 Daal Tarka

051 Daal Makhni

052 Palak Paner 

053 Kadai Paneer 

054 Paneer Makhni 

055 Navratan Korma

056056 Shahi Baingan

057 Malai KoŌa 

Alle vegetarischen Hauptspeisen
werden mit BasmaƟreis serviert.

Bei „Paneer“ handelt es sich übrigens um einen
hausgemachten Käse aus frischer Bio-Kuhmilch.
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070 Dahi Murgh

071 Murgh Makhni

072 Murgh Tikka Masala   

073 Murgh Vindaloo

074 Murgh Malai Korma

075 Mango Murgh

Das Hühnerfleisch wird bei uns
nach tradiƟoneller Art im Tandoor-Ofen zubereitet.
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080 Lasan Tikka

081 Murgh Tandoori

082 Lamm BoƟ

083 Jhinga Tandoori

084 Hariali Kabab

085 Mix Grill  
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Diese Gerichte werden nach tradiƟoneller
nordindischer Art zubereitet.

090 Kashmiri Rogan Josh

091 MuƩon Malai Korma

092 Madrasi MuƩon

093 Kadai MuƩon

094 MuƩon Palak

095 MuƩon Achari
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110 Kashmiri Murgh Biriyani

111 MuƩen Dum Biriyani

112 Hyderabadi Dum Biriyani

112

Biriyani ist dampfgegarter BasmaƟreis und
wird mit Joghurt Raita serviert.
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140 Rosen Phirni

141 Phirni

142 Badam Halwa

143 Gulab Jamun

144 Aam Ki Kulfi







Punjabi Chole

Alu Palak

Tori Masala

Mango Sabzi

Daal Tarka

Pfannkuchen aus Kichererbsenmehl, gebratene Haferfocken und südindisches „Rührei“ aus 
Tofu sind nur einige vegane Speisen, die in der Küche Indiens verankert sind. Eine kleine 
Auswahl veganer Speisen bieten wir Ihnen dauerhaŌ an - sollte Sie spezielle Wünsche oder 
Unverträglichkeiten haben, wenden Sie sich biƩe an unsere Servicemitarbeiter.
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